MARINE
LA CARTE

LES ENTREES / STARTERS

CALAMARS EN FRITURE FINE / CALAMARI FRITTI 18
TARTARE DE THON D’ARRIVAGE / TUNA TARTARE 18
SOUPE DE POISSONS DE ROCHE / ROCK FISH SOUP 24
LES GROS ESCARGOTS EN PERSILLADE / BIG SNAILS IN PARSLEY SAUCE 24
GAMBERONI IMPERIALE A CRU / CRUDO OF GAMBERONI 28
LES 6 HUITRES PLEINE MER N°2 / 6 REFINED OYSTERS N°2 30
L’ASSIETTE DE CARPACCIO DE BCEUF WAGYU / WAGYU BEEF CARPACCIO 32

LES 6 NOIX DE SAINT-JACQUES ROTIES AU BEURRE / 6 SCALLOPS SEARED WITH BUTTER 36

LES PLATS / MAIN COURSES

LES FILETS DE PECHE LOCALE SAISIS A L'HUILE D’OLIVE / LOCAL FISH FILLETS SEARED IN OLIVE OIL 39
TARTARE DE THON ROUGE MEDITERRANEE / MEDITERRANEAN BLUEFIN TUNA TARTARE 36
FILETS DE POISSONS DU JOUR EN BOUILLABAISSE / FISH FILLETS IN BOUILLABAISSE 65
LE LOUP EN CROUTE DE SEL / SEABASS - SALT CRUST 65/P
LE POISSON D’ARRIVAGE (TURBOT, DENTI, MAIGRE, ETC.) / FISHERMEN’S CATCH OF THE DAY 65/P
PATES LONGUES OURSIN OU GAMBERO ROSSO / PASTA LUNGA URCHIN OR GAMBERO ROSSO 50
COTE DE VEAU OU FAUX-FILET AUX CEPES / VEAL CUT WITH PORCINI MUSHROOMS 55/P

*ACCOMPAGNEMENTS SEULS / SIDE DISHES 10

* RATATOUILLE, PUREE, PATES JUS DE LANGOUSTINE, FRITES MAISON
* RATATOUILLE, PUREE, PASTA IN SCAMPI SAUCE, FRENCH FRIES



MARINE

LE PLATEAU DE FROMAGES / CHEESE PLATTER

SELECTION DE FROMAGES SELON LA SAISON / SEASONAL CHEESE SELECTION 25

LES DESSERTS / DESSERTS

LE DESSERT DE SAISON / DESSERT MADE FROM SEASONAL PRODUCTS 15
LE DESSERT AU CHOCOLAT GRAND CRU / GRAND CRU CHOCOLATE DESSERT 15

CREME GLACEE MAISON / HOMEMADE ICE CREAM 15

A PARTAGER / TO SHARE

PETITS FARCIS DE WAGYU / STUFFED VEGETABLES WITH WAGYU 32
FRITTO MISTO - ARRIVAGE DU JOUR / FRITTO MISTO - TODAY'S DELIVERY 36
POELEE DE CEPES OU GIROLLES / PORCINI MUSHROOMS OR CHANTERELLES 36
LES TRES GRANDS ANCHOIS DE CANTABRIE / XL CANTABRIAN ANCHOVIES 39
L’ASSORTIMENT CRU DE POISSONS D’ARRIVAGE / SEAFOOD AND FISH CARPACCIO 48

JAMBON PATA NEGRA BELLOTA 55 MOIS / 55-MONTH AGED PATA NEGRA BELLOTA HAM 48



